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Servirujeme

spicku gastronomie
na jizni Moravé

Milujeme jizni Moravu. Mame tu paradni pfiro-
du, pamatky... i jidlo. Uz treti rok pro vas proto
hledédme top podniky, kde se da skvéele najist
a napit - v kategorii

, . Podniky, kam se
budete radi vracet.

Nas Gourmet prdvodce reprezentuje to nej-
lepsi z jizni Moravy, proto jednotlivé podniky
nominuji pfimo lidé z kraje, ktefi maji prehled.
Ale hodnoti nezavisli specialisté mimo kraj,
abychom byli objektivni. Vydejte se s nami
na vylet, protoze kdyz véam vyhlddne, mate
kam jit!
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Restaurant Essens

V' Hraniénim zamecku Lednicko-valtickeho
arealu podavaji degusta&ni menu z gourmet-
ské fise snl. Vyhradné regiondlniingredience, +420 730 575 555

¢ast si v arealu sami péstuji. Mise zni: zasytit www.restaurantessens.com
na nej Urovni plus probudit i spici chutové po-

harky! V malebné krajing, v zémeckych reéli-

ich, s obfim vybérem vin.

K Zdmecku 16, Hlohovec u Breclavi

Serviruji pouze degustaéni menu, nejedna se o restauraci béZného typu. O to vic si odnesete
zazitek na cely Zivot. A prezentace jidla? Jednim slovem DOKONALE.






Bukovansky mlyn

Mlynérska restaurace vari (nejen) krajové Bukovany 70, Bukovany
speciality slovacké a staroCeské kuchyné.

Konfitovana kachna se zelim nebo paten- +420 518 618 OT1
ty plnéné povidly s makem na sladko... no www.bukovansky-mlyn.cz
chutovy eden! VétSinu sortimentu si sami

péstuji, vyrabi, maji vlastni udirnu i pekarnu.

A také ,mlynarskou” kolekci moravskych vin.

K jidlim v menu doporucuji vhodna vina, potraviny jsou lokalni aZ po domaci majonézu nebo
hranolky. Prostfedi mlyna ma své kouzlo hlavné pro rodiny s détmi, které tu najdou vyziti.






Picérka Restaurant & Pizza

Podobny podnik by nahlavnim jaroslavickém Namésti 103 | Jaroslavice
nameésti jeden mozné necekal. O prazdni-
néch vladne menu léto, v zimé vas suroviny +420 728 841364
zahreji. Nenechte se zmast slovem ,picér- www.picerka.eu
ka” v nazvu. Designovy rodinny restaurant

serviruje (snad) vSe. Neboji se jedlych kvétl

na doladéni a ta karamelizovana cibulka...

Drinky dobfe nachlazené a v originalnim skle, veskeré jidlo hezky prezentované, personal
mily a ochotny, pFijemny mix mistnich pivait a zahraniénich i éeskych turistu.
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Restaurace & Hotel U Kasny

Séfkuchal a majitel v jedné osobé&. A na su-
rovinach i pripravé jidla si dava zalezet. Asi
proto se dé z restaurace koukat do kuchyné
prfimo do panvi¢ek. Pochutnaji si fandové
steakl i lehkych jidel. Sttedomorské menu
plsobivé. A atmosféra? Tady lze zazit mo-
ravskou pohostinnost na jedna.

Méstecko 54, Rajhrad
+420 547 230 076

www.ukasny.cz
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V dobrém slova smyslu ,stara poctiva skola” - v pécéi o hosta, prvotfidni ¢erstvosti, kvalitni

kuchyni, tradici. Zahradka sice mala, zato Gtulna.






Restaurant Valtice 1100

Vytfibeny interiér, gastronomie zalozena na
cerstvych lokalnich surovinach. Zakladem je
tradi¢ni kuchyné s domécim pecivem a ori- +420 777 498 500
ginalnimi dezerty. Vyberte si ze sezénniho www.valtice1100.cz
menu nebo si uzijte degustacni. Takovy filet

ze §tiky s omackou z angrestu... A po jidle

na (ne)vinnou degustaci?

Breclavska 1100 | Valtice

Fresh styling od A do Z. Moderni koncept snoubi extra bohatou nabidku lokalnich vin se svézi
gastronomii. Kuchyné jde smérem ¢éerstvosti, lokalnich surovin a originalniho platingu.






Restaurace Vinice Hnanice

V chrédmu jidla s rozlehlou terasou si vychut-
nate dokonalé pokrmy plus dokonaly vyhled
na vinice. Chutové vjemy korunuje bezvad-
na prezentace pokrmd, vyjimecny interiér
i okolni vinarské realie. Kucharsky tym je
specialista na zajimaveé suroviny vysoké kva-
lity i neotrelé oméacky.

Hnanice 132 | areal Devét
mlyn¢ | Hnanice

+420 702 206 497

www.vinice-hnanice.cz

Velmi profesionalni personal, suroviny ¢erstvé, veskera jidla moc hezky prezentovana mo-
dernim zplGsobem, interiér nadherny, terasa pirekrasna s vyhledem na vinice.






SURFBAR restaurant

Poradny kus vyte¢ného masa (tfeba pstro- Riviéra 524 | Jedovnice
si burger!) a vyhled na nekonec¢ny rybnik.

Ale taky hrejivda atmosféra a srde¢nd ob- +420 778 028 974
sluha. Tady sazi na celkovy zazitek, abyste www.surfbar.cz
odchézeli usmévavi. Menu zdérné doplnuje

nabidka z baru od vybranych piv z menSich

pivovarl po profi pripravenou $panélskou

kavu.

Restaurace inklinuje ke svétovym specialitam, v menu to vSak hezky hraje dohromady. Jidlo
vkusné servirované, prostredi u vody moc pékné.
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Pedro's Streetfood Bistro

Americky ladény gastro pribéh zacal v Lednici
ve foodtrucku, dalsi kapitolou je 1. street-
foodové bistro v Mikulové! Specializuje se | 420 704891000
na burgery, hot dogy, sandwiche a belgické FB: pedrosfoodtruck
hranolky pfipravené pekné na hovézim tuku.

Spickové lokalni suroviny jako vyzrélé Maso

Klouda, jsou zéklad.

Brnénska 8/3, Mikulov

Vyrazné a odvazné chuté, poctivé provedeni, velkorysé porce - tady se na mnozZstvi suro-
vin ani na kvalité nesetFi. Umi vlastni kim¢éi a omacéky i ocenit krasné maso.






Bistro Drogérka

Specialisté na maly ivelky hlad v srdci Mikulova.
Kdysi tu byvala drogerie, zato ted tu serviruji
studenéiteplé, slanéisladke dobroty. Posedét
Ize uvnitr ¢ivenku — nad prvotridni kdvou a dor-
tem nebo vydatnym dennim menu. V menu na-
jdete néco k vinu i poradné BBQ zebirka!

Nameésti 23, Mikulov
+420 724 340 722

www.bistrodrogerka.cz

Skvostna Zebra a nejkfupavéjsi obal na kurecich pali¢kach na svété. Naptil kavarna s nepre-
bernym mnozstvim dezertl + napll bistro s rychlym jidlem. Atmosféra i uroven restauraéni.






Cutters Foodtruck

Dal od centra Znojma, ale nebudete litovat
ani kroku. Vyhlaseny street food kazdy tyden
prichazi s né&im novym a nikdy neslapne ve-
dle. Pro kfupavou bulku s dokonale dochuce-
nym trhanym masem jezdi i fajnSmekfi z Brna.
Tacos s trhanym hovézim, hoveézi teriyaki san-
dwich... vsadime boty, Ze neodolate.

Ulice Dobsicka, Znojmo
+420 721759 964
FB: Cuttersfoodtruck

| pFes frontu natésenych jedlikl $lapalo v$e jak na dratkach. Osobni pFistup a sympaticka
nabidka od burrita po vyborné teriyaki. Jen se tady ¢lovék nestane vegetaridanem, tady je

to o mase!






Fredy's

Tohle byste v moravském meéstecku necekali. Jungmannova 1, Bieclav
Fredy a Monika serviruji chut latinské Ameriky

a mexické barvy pro hezky den. Nez dobroty +420 776 871104
z Cerstvych surovin pfipravi, usmévavi man- FB: Guatemalamayan
zelé radi poklabosi, jak se co pripravuje nebo

o kousku zivota, co proZili v Americe. Zkuste

i drinky, tfeba guatemalsky!

PFijemné vyrazné chuté, jidlo hraje barvami - fialova, oranZova, limetkova, Zluta... je to
radost! Zivo, plno hostl, pfesto vichni mili. Mexicky raj uprostied Bfeclavi.






Fruli Cafeteria

Zaborte se do usaku az po usi a vychutnavej- Husova 10/8, Viyskov
te. Od polévky pres hlavni chod - kde zeleni-

nou nesetfi - po kévu se sachrem, nad kterym +420 731414 455

by se olizovali i ve Vidni. To bude ta domaci FB: fruliCAFETERIA
marmelada z Cerstvych merunék. Umi mak-

ronky i sushi bowl. Oaza pohody, kde miluji

¢okoladu, top suroviny a ru¢ni praci.

i

Vlidna a rychla obsluha, pfesné jak to ma v bistru byt. Moc hezky podnik se Sirokou na-
bidkou, navic dobry pomér cena/kvalita.






Jezek u cesty

Rodinné bistro zac¢inalo zmrzlinou, pfridali 1.méje 116, Zastavka
zakusky... a dnes se sem chodi na burger,

vybérovou kévu a denné cCerstvou polév- +420 603 429 666
ku. Mnohdy z domécich surovin, s ohledem FB: jezekucesty

na zdravy zivotni styl. A ty vétrniky, a ten hot

dog! Houska vlastnivyroby, doméaci karame-

lizovana cibulka, dresing tajného receptu.

Krasny servis jidla i napoji na restauraéni Grovni véetné nadherného porcelanu. Fandime
pFesné takovym podnikiim, které nejsou v centru udalosti. Bistro ma velky potencial!






KUK Bistro

Kazdy den cerstvé napeceny doméaci chléb, Kostelni namésti 4, Mikulov
sladké pecivo, poctiva polévka. Genialni misto

pro brunch! Perfektné podévana kava, mistni +420 728 352 485
vina, vlastni KUK palenky, tapas. Regionalni FB: KUKbistro.mikulov
suroviny a produkty si uzijete v Cistém interié-

ru plném svetlého dreva, na paradni zahradce

nebo koupite na doma.

Paradni bistro jidlo s restauraénim vzhledem! VSe vyborné, s jasnou snahou o napaditost a vy-
uziti mistnich surovin. Domaci pecivo, dobra kava, nechybi mistni vino. Obsluha na jedni¢ku.
Super.
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Wine bistro Skrobak

Rodinné vinarstvi déd na dokonaly zé&zitek Pihon 942 | Cejkovice
z vina. Vino chutna nejlip tam, kde se zro-

dilo. Skrobakovi dbaji na &istou architektu- | +420 601201339

ru a bezchybné snoubeni vina s jidlem, at www.vinoskrobak.cz
uz jde o poctivy kus masa ¢i sladkou tecku

od $tradlu po vyhlasené vétrniky. Nadrzuji

sezénnim lokalnim surovindm a italské kave.

Moderni podnik uprostred tradiéni vinaFské krajiny. Krasa a radost! Kratké a sexy bistro
menu. Vynikajici krémové polévky, napadité plnéné Zampiony.
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Dvorek :: café wine bistro ::
Boretice

Zaromantikou do Provence? Kdeze! Designovy Boretice 188, Boretice u Hustopedi
kontejner na dvorku boretické fary s poseze-

nim pod jabloni je to pravé. Zviast jestli miluje- | 420 736 625 403

te vybérovou kavu. Ta je tady jedina z daleke www.dvorekboretice.cz
ciziny. V8e ostatni striktné lokalni od dezertt

po vino, syry, pastiky, pivo. NefalSované carpe

diem po Cesku.

Pestrost nabidky kavy vyborna stejné jako chut. A ty dezerty od vypeéenych cukrarek!
PFijemny mlady kolektiv a velmi hezké prostredi spojuji tradici s modernosti.






Balance coffee & wine

Co je Iepél' kava nebO.Vll.nO, sklenka ¢Ci éélek” Velka Mikulagska 37/10[ Znojmo
Tady nasli balanc. Spojuji vybérovou kavu, je-

jiz prazeni si sami hlidaji, s naturélnim vinem +420 722759 530
a kolekci nejkvalitnéjSich vin nejen znojem- www.balancecoffeewine.cz
ské oblasti. Kavarna s vinnym barem serviru-

je k zakousnuti dortiky a slané snacky véetné

vegan a glutenfree.

Na mlynku vlastni kava, espresso tonic super, zajimavy vybér vin. A ta topinka s avokadem!
Obsluha ochotné pomzZe s vybérem a nezaskoéi ji snad 2adny dotaz.






Café Hostina

Interiér s espritem parizskych kavaren. Bude Namésti Svobody 3, Valtice
vam tu ukrutné dobre. Baristé jsou pohoda-

fi a hracicky, neboji se kdvou mixnout cokoli, +420 608 810 808
latté art povysuji na opravdové umeni. A ty FB: cafehostina
dorty jako od maminky... o¢i pfechazi, pusa je

v nebi. No, zkuste odolat. Kavarna s velkym K,

hostina s velkym H.

=
L
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Vyborna nabidka skvélych kav s riznymi technikami pFipravy a usmévavy personal, ktery
povyklada i o viné. Jeden z nejkrasnéjsich podnikd, které jsme kdy navstivili. S absolutné
nadhernou zahradkou!






KaKaBu café

Potrebujete zlepsit naladu, zahnat chmury?
V Kakabu podévaji u¢innou medicinu. Umélec-
ky oblozeny chleba k snidani odstartuje réno
tak pékné, ze by tu jeden strévil cely (ty)den.
Usmeévava obsluha se rozhodné& netvari jak
kakabus. Krasna zahradka, bozska kava od
Fiftybeans a ty domaci dorty...

Antonina Trapla ( vedle
synagogy ) | Boskovice

+420 739 290 455
FB: kakabucafe

Tady rozhodné védi, co prodavaji. Dort banan s karamelem byl TOP! Prostiedi a atmo-
sféra - dokonalost sama. Dostat v tomto podniku nabidku prace, tak se snad i z té Prahy

prestéhuji!






Prazirna Kyjov

Kavérna'nebo bar? Je to na vas, rikaji pratFi Komenského 1407/14 | Kyjov
kavarnici. Staci, kdyz ocenite spravné pfripra-

venou prvotridni kavu, dobré pivo, vino. Nebo +420 604 466 342
dezert lahodny oku i jazyku. K tomu vSemu www.prazirnakyjov.cz
totiz patfi pohoda. A tu zde najdete. V multi-

funkénim prostoru (nejen) pro milovniky kavy.

Tady je prosté dobre.

Vlastni prazena kava znaéky Zrna, kde maskotem je srna, velka pestrost technik pfipravy.
Tady lidem vé¥ite, Ze to nemaji jen napsané na tabuli. Usmév, znalosti a pohoda z personalu
srsi.






Sonnentor

Nejen Caje a bylinky! Sonnentor v utulném Phon 943, Cejkovice
C¢ajovém salonu s kavarnou naléva do $alka

100% bio arabicu z kévovych tresni odrady | 420 518 362687
Caturra z Nikaraguy. Serviruji vlastni dorty www.sonnentor.cz

v bio kvalité. Osvézuji veganskou zmrzkou

bez lepku. A kolem to voni a voni... den uply-

ne jak para. Areal Sonnentoru je raj.

Espresso spravné pripraveno, mrkvovy dort s pomeranéem velice dobry, personal mily
a ochotny - kavarna perfektné zapada do celého komplexu Sonnentoru.
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Vinarstvi Valka

Uz poetické prostredi Vinarského dvora je Krouzek 428 | Nosislav
jak rajska kulisa. Dokonalé do posledniho

kfesilka. Obsluha mila, speciality lokalni.  +420547 231628
Réva ze svahu prirodniho parku Vyhon kon- www.vinarstvivalka.cz
¢i osobitymi bio viny se znaky minerality. Jak

fikaji Valkovi — tvori vino jako umélecké dilo.

Ale i menu je tu umélecky pocin!

PFekvapujici otevienost inovacim nastupujici generace. Je hezké vidét, kam se dostane vi-
nafstvi, kde rodina drzi pfi sobé a necha vyniknout kazdého v tom, v éem je nejlepsi.






Enotéka znojemskych vin

Nejvetsi degystaém’ mistnost se systémem by Hradni ul.2, Znojmo
the glass v CR vés dostane. Sami si nalévate

degustacni davky. Ochutnejte klasiku, regio- +420 702203 232
nalni novoslechténce, vino naturaini, ledove, www.vinotrh.cz/enoteka
sldmové. Projekt z pera architektonického stu-

dia Chybik+Kristof miluji nastejno fanousci vina

i architektury. A vy?

[=]5 R[]
[=]

Uzasna vinotéka s designovou kavarnou umocné&na o moznost degustace mnoha vin sys-
témem by the glass pomoci chipové karty. K tomu tchvatné prostiedi s vyhledem na udoli
Dyje!






Korek vinny bar & bistro

Aneb Prvnjspolkové vinotéka Dunaquskx'/ch Pavlovska 93/1 | Mikulov
kopcl! Prijdte se rozplynout na kulinarnim

Olympu. Vitrina s dorty je barevné jak duha, +420 736 486 962
umitu dokonale sparovatvinaajidlo. Krasny www.korekmikulov.cz
interiér + velkorysa terasa v |été s jizanskou

atmosférou, kterd pripomina chill out zénu

letniho brnénského Jakubaku.

Ochotny, pFijemny a vtipny personal s pfehledem o sortimentu, nabidka pfehledné seraze-
na, velmi dobry vybér vin.






Salon vin Ceské republiky

Jsou zédmky, kde vdm nabidnou rytifsky sou- Zamek 1] Vatice

boj. Tady vam naliji stovku aktualné nej vin

z celé CR. Zkuseny sommeliér vas provede +420 519 352 744

uzasnou kolekci vin. Nebo radéji vlastnim www.vinarskecentrum.cz/salon-vin
tempem ochutnate vzorky samiv ramci volné

degustace? Zadmecky sklep je nejkrasnéjsi ku-

lisou. Potvrdil to titul TOP vinarsky cil.

Jedineé&né edukaéni centrum predstavuje exkluzivni vybér nejlepsich vin CR, ktera jsou vybirana
v trojkolovém hodnoceni narodni soutéze vin.






Sonberk

Z terasy uhrancivy vyhled na vinohrad Sonberk 393, Popice
a Péalavu jako panorama. A mistni vina? Tady

se upsali vyhradné privlastkovym. Jsou vyraz- +420 777 630 434
né ovocna, korenitd, s vysokou mineralitou. www.sonberk.cz
Palava, Tramin, Merlot... Takhle by asi chutna-

lo slunce v tekuté podobé. Zazijte vina vsemi

smysly ve Vinarstvi roku 2020.

Oceiiujeme profesionalné sestavena degustaéni menu vin. UZasna lokalita a vyuziti stavby
v krajiné. Rozhodné zajimavy vyletnicky cil a zaZitek!






Vican Wine

Velkd degustace s prochazkou po vinici i mala
pro projizdéjici cyklisty, ktefi maji pohybu az az.
Plvabné prostory kostu drnkaji na romantic- +420 724 306 029
kou strunu. Nechce se vdm pry¢, at uz ochut- www.vican.wine

Muslov 30 | Mikulov

francouzského typu. Neni kam spéchat...

Moderné pojata vina akcentujici terroir Palavy, znalosti personalu excelentni - jsou to
élenové rodiny, ktefi vino a syry opravdu vyrabéji. Tady si vybere kaZzdy a pFijemné se
osvézi nejen vinem!






Vinarstvi Jan Placek

Velke skupiny i nédhodni vyletnici kostuji v Utul-
ném prodejnim sklepé& prvotfidni vina Cistych Kounice
ovocnych téonl. Chvali si rosé a klaret. Nebo

zkusite speciality jako sekt kvaseny v lahvi, +420 723 067 276
perlivé vino? Proslulou mistni frankovkou tu www.vinoplacek.cz
ochutnate samozrejmé taky! Jako bonus ser-

viruji rodinnou pohodu.

Moravské Branice 348 | Dolni

Stylové ¢gisty interiér, diky personalu rodinna pohoda. Inspirujici byl rozhovor s vinafem. Cti
pudni a klimatické podminky, respekt zaslouZi ochota riskovat s novoslechténci od Rinotu
po Muskaris.






Vinarstvi Pialek & Jager

Vinarstvi dvou kamaradl s velmi osobnim pfi- Sklep 47/S, Novy Saldorf
stupem a degustacnim sklepem jak z pohad-

ky. Jejich filozofif je vyrabét co nejkvalitngjsi  +420 606 728 027
odrldova vina ze znojemské podoblasti v ma- www.pialek.cz

lych Sarzich, které se nalévaji i v podnicich

s michelinskou hvézdou. Zkuste zdejSi morav-

sky ,grand cru” Sauvignon Kravék!

Tepla sofistikovana kuchyné, vyborna vina charakteristicka pro $pi¢kové polohy znojem-
ské podoblasti, citlivé zrekonstruovany sklep plus velmi zajimavy odborny vyklad prolo-
Zeny smyslem pro humor.






Vinarstvi Volarik

Koukdni z terasy vinarstvi na zédmek Mikulov, K Vapence 1811/2a, Mikulov
Svaty kopecek a dalsi redlie... pecka. A roz-

hodné& ne na sucho. Idedlné s poharkem pri- +420 519 513 553
vlastkového bilého a rosé! Doprejte si Hibernal, www.vinarstvivolarik.cz
Johanniter Ci Solaris — tfeba z eko fady Organic.

Pripadné sklenicku sektu... Otevieno svétu

i milovnikam vina kazdy den.

Vinafstvi v moderni budové s degustaéni terasou a krasnym vyhledem na Svaty kopeéek
i historické budovy Mikulova korunuje usmévavy vstficny personal, ktery rad vysvétli cokoli.






- PIVNICE A PIVOVARY







Remeslny minipivovar
Dubnak

Rodinny minipivovarek v kraj'i vina neninapojo- Nadrazni 7 | Dubriany
va Popelka. Vyrabi spodné i svrchné kvasena

piva jako svétly lezak ze 4 druh sladu chme- 7420 739 996 594
leny samozrejmé& &eskym chmelem, British FB: dubnak.cz
Brown Ale, Oak Aged Imperial Stout, Zitny Ale,

Dynovy Ale. K poctivému femesinému pivu

zakousnéte klasické chlapské dobroty.

Ve slovackych Dubiianech se ocitnete jak v Jifikové vidéni. Piva tu maji vynikajici kondici,
radost pit. Jsou dobFe nacepovana, kazdé jiné, kazdé zajimavé. A znaji i aktualni trendy!






Frankies

Stépan a Adam. Dva kluci, co vai{ pivo. A radi Jana Palacha 121/8, Breclav
experimentuji. To je ostatné filozofie Frankies:

rozmanitost nabidky a poctivost pfi pfipravé. +420 601553 307

V pivnici v sousedstvi pivovaru ¢epuji nékolik www.frankies.cz

druhl, nebo si ho odnesete v lahvi. U zdroje

chutna nejlip, tak se stavte na jedno dvé&, maiji

i prima zahradku!

Kdybych mél sestavit osobni ZebFiéek 20 nejlepsich minipivovart v Cesku, Frankies tam bude.
Bavi mé jejich pFistup k vaFeni, moderni prace s chmelem a hlavné jejich piva.






Hasi¢sky pivovar U Tesaru

Rodinny pivovar a vedle restaurace U TesarU
zemské pivo lezackého typu vari dle tradi¢-
nich receptur vyhradné z ¢eskych surovin.
Jejich specialy sklizeji medaile. Sladka a ma-
jitele v jedné osobé pozorujete pfi praci -
Z pivnice umisténé primo v pivovaru.

Bitov 101
+420 515 294 616

www.utesaru.cz

tu. Pivo svézZi a Fizné, spravné osetiené. Velky dojem na mé udélala svrchné kvasena desitka

Sun Ale.






Kyjovsky pivovar

Pivovar, pivni l4zné, restaurace a hotel v jed- trida Komenského 596, Kyjov
nom. Tady pivem Ziji. Vafi spodné kvaseny

mok plzenského typu a tmavé piva bavorské- +420 778 547 850
ho typu. V8e nefiltrovdno, nepasterizovano - www.kyjovsky-pivovar.cz
slava zdravym kvasinkém! K tomu vzdy néco

vydatného k snédku, tfreba steak. A takova

prohlidka pivovaru s ochutnavkou...

Pivovar kousek od nadrazi prekvapi netradiénim sortimentem, neboji se jit do experimentt.
Velka pochvala za riiznorodou nabidku (a extra za Zitnou desitku KateFinu).



l(}r] Ovs,. Gl
P Wﬁm? !

RE&TI&I.IFITM.}

HOTEL




Na Humpolce

Nabidka piv z malych pivovarl jako 10°a 12° Brnénska 184 | Tignov
Vorkloster chutné ve staré formanské hospo-

dé famozné. Cepované na hladinku, $nyt, mli- +420 720153 184
ko. K tomu poctiva kuchyné - veprové zebra, www.nahumpolce.cz
burger i tatardk. Dastojnému baroknimu stylu

exteriéru odpovidé Utulny interiér s drevénym

obloZzenim a dobovymi fotkami.

Paradné éepovana piva ve skvélé kondici. Citite tu poetiku starych méstanskych domt s vy-
¢epem, kde se hycka pivo a méstané sem chodi Fesit starosti i radosti. Tady je pivu i hostim
dobre.






Pivnhice U Sneka

Minipivovar U Sneka, kousek dél stejnojmenna
pivnice, kde Cerstvé navareny mok ochutna-
te. Plus piva stfednich az nejmensich pivova-
rt Cech, Moravy i zahraniéi. Hyckajf tu lezak,
stout, ALE, pSeni¢né... Vikendové nabidky
jako Malinovy Berliner Weisse stoji za to. S vy-
chutnavanim nespéchat, budte snek.

Zelenarska 1, Znojmo
+420 777 729 873

www.pivniceusneka.cz

Sortiment piv? Deset z deseti. Neni co vytknout, piva krasné dychaji Zivotem a voni svéZesti.
Misto, kde se zhmotiuje znojemsky underground. A kde vam i nad ranem nacepuji skvély ejl.






Restaurant hoZpoda

Do Znojmg jen na vino? Navétivtg hoZpodu, U Brany 3, Znojmo
dceru Znojemského méstského pivovaru. Vy-

nikajici 11°, 12° i specidly vzdy dokonale oget-  +420 608 800 057
feny. Kuchyné charakterem nezapre pivo- www.hozpoda.cz
varskou restauraci, pokrmy na pivé nechybi,

lokélni suroviny také ne. Industridini interiér

a outdoor zahradka jsou designovy top.

Tohle je prosté skvélé misto, hospoda a restaurace v tom nejlepsim slova smyslu. Terasa
obrostla zeleni, utulna restaurace s dominantnim vyéepem - to ma koncept a dava to smysl.






Vorkloster

Obnoveny klasterni pivovar u slavného cister- Pivovarska 1002 | Predklastefi
cidckého opatstvi produkuje piva Vorkloster

i neopakovatelného genia loci. A malokde je +420 739 915156

tak svétské vécjako pivnice tak plvabnou zéle- www.pivovarportacoeli.cz
zitosti. Zvenku i uvnitf. Zajdéte na klasterni ru-

binovy nebo jantarovy lezak, kladSterni zwickl...

Maji i Utulnou zahradku.

Tady je élovék u zdroje, tak ¢eka, Ze dostane pivo v nej moZné kvalité od téch nejpovolanéj-
Sich. A presné to taky dostane. Vyborny pristup k pivu a jeho pijakiim. Co bylo na stole, byla
pecka.






Tipy na vylety

Vitejte v kraji slunce, vina a pohodovych
lidi. Mame pro vas tipy na vylety, turistické
pecky i mista mimo davy. Na jizni Morave si
odpocinete!

[=]r(f[=]

Abyste nemuseli dlouho hledat, pfipravili jsme
pro kazdého néco. Vyletujte pésky, na kole,
za pamatkami nebo s détmi.

Kouknéte na ww.jizni-morava.cz



Zeleny region Znojemsko a Podyji

Kraj, kde to zije. Ve mésté i kolem. V centru
Znojma navstivte pékné v jednom areélu hrad,
rotundu a naproti skvostny chrdm sv. Mikulase.
Velkolepé stredovéké podzemi nabizi klasic-
kou i adrenalinovou trasu.

V okoli mésta se vydejte na vylet ndrodnim
parkem Podyji, kde se to hemzi vzadcnou fau-
nou od mlokl po zelené jestérky. Kdyz uz
jsme u té Dyje, pUjcte si ve Vodackém cent-
ru Znojmo lod a vyplujte - je to parada! Nebo
se projdéte z Hnanic za malovanym sklepem
do Satova (ach ano, po cesté hrozi degustace).



Romanticky region Palava a LVA

V této oblasti se to hemzi zdmky a pamat-
kami. Jsou ale po kraji rozhdzeny tak chytre,
ze si uzijete i prirodu. V Lednicko-valtickém
arealu obhlédnéte lednicky zamek, empi-
rovy zédmecek Pohansko, Apollondv chram,
Dianin chram... nebo kolonadu na Reistné nad

Valticemi. Ta je idedlnim vychozim (i finalnim)
bodem pro Stezku bosou nohou.

Déti uz se na vyleté nudi? Vemte je do pohodo-
vé zoo Sedlec u Mikulova za exotickou zvifenou.
Lekninoveé jezirko, lemufi rodinka, rozCepyreny
dikobraz... krésa.



Pestry region Brno a okoli

Vyletnich cilG lezi od Brna véemi sméry ne-
preberné. Nejvzdalenéjsi, avsak pohadkoveé
slavny je hrad PernStejn, po cesté vas nej-
spi§ zlaka TiSnovska pivni stezka. Rosicko je
vyhldsené svou hornickou minulosti a zdejsi
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zamek ma kromeé expozice hracek i protiato-
movy kryt.

Nesmite minout ani napoleonsky zamek Slavkov
nebo Bucovice. Severneé od Alp nenajdete po-
dobny renesancni klenot! A Vyskov se chlubi zoo
s neotrelou faunou, zviratka jsou tu na dosah.



Svérazny region Slovacko

Nechte se okouzlit. Treba zamkem v Milo-
ticich! Perlu jihovychodni Moravy mozna
znate z kina - natacela se tu Aristokratka.
Kolem Kyjova laké objektivy fotogenicka kra-
jina zvana Moravské Toskansko. V lazeriském

Hodoniné se narodil TGM, jeho muzeum roz-
hodné stoji za navstévu.

Tady zazijete folklor zblizka. Slavny festival
ve skazenu Stréznice je strhujici podivana!
Lidové pisni¢ky si budete zpivat jesté dlouho
a chut tancovat vas hned tak nepusti.



Tajemny region Moravsky kras a okoli

O tomto pohadkovem kraji by se daly psat legen-
dy. A taky Ze se piSou. Tu o propasti Macocha
asi znate, ale uz jste byli i v Katefinske jeskyni
a v Balcarce? Ve Krtindch pak na vas ¢eké ohro-
mujici dilo, chrém J.A Santiniho.

Na Boskovicko se vypravte objevit zidovskou
¢tvrt s pristupnou synagogou maior a ritudlni
lazni mikve. Dojdéte az k empirovému zédmku
ajen o kousek dél k hradnf zficeniné.




System hodnoceni:

Cisla nelzou. Proto jsme stanovili hodnotici kritéria s maximalnim podtem bodd. Pridélené body
byly secteny a prevedeny do procent. V brozure jsou uvedeny vSechny podniky, které ziskaly
hodnoceni nad 70 %.



chut a kvalita jidla 40 chut, kvalita, osetreni piva 40

chutakvalitanapojs 20| |pochutinykpiva 20

prezentace jidla/napoji, vzhied 15| |sortimentpiv 10

persondl (vystupovéni, znalost) 15| |neakonapoje 5

prostiedi/atmosféra 10| |personal (wstupovani, znalost) 15

VYSLEDEK 00| |prostredigistota 10
VYSLEDEK 100

chut a kvalita kévy, pestrost nabidky 30

chutakvalita dezerts 30

nabidka a kvalita jinych napojti 10

kvalita nabidky drobnychjidel 5

persondl (vystupovéni, znalost) 15

prostiedi/atmosféra 10

VYSLEDEK 100




Seznamte se, hodnotici komise:

PALICKA VLADIMIR
Séfkuchaf a zakladatel JustCook

Food-youtuber, bakery specialist a profesiondini
kuchar v tuzemsku i zahrani¢i od Irska po Asii. 2019
zalozil nejvetsi Skolu vareni v Praze, kde je rovnou
taky lektorem, protoze je nadSeny propagétor Ces-
ké kuchyné. Kucharsky tym JustCook cili na pro-
pagaci krasného kucharského remesla mezi détmi
a teenagery. Udastni se i mezinarodnich kulinarnich
soutézi, vyhledava kucharské talenty.

VLADIMIR SMEJKAL
Séfkuchaf a gastronomicky konzultant

M4 kulinrskou praxi bohatou jak tropicky prales. Va-
fil pro diplomaty i celebrity vSude po svéte, zajistoval
vétsinu akci spojenych s predsednictvim CR v EU.
Délad gastroporadenstvi i gourmet inspektora, 3koli
personal, porédda lekce vareni. Fandi zazitkové gas-
tronomii, degustaci s viny. Ovlada rakouskou, tyrol-
skou, staroceskou i prvorepublikovou kuchyni (umf
varit dle archivnich receptt pres 100 let starych).

JAN HUDAK
Headchef a spolumajitel Bistra8

Milovnik dobrého jidla, vina a v posledni dobé i kavy,
Head Chef Bistra 8 na Vinohradech. Vse si vyrabi
sami, polotovardm fekli striktni NE. Dle moznosti
pouzivaji maximalni mnozstvi lokélnich a sezénnich
surovin, idealné z udrzitelnych zdrojd. Inspiruji se
ve svétové kuchyni, sleduji trendy a zdravy Zivotni
styl, proto maiji vzdy néco i pro vegetariany, vegany,
bezlepkare.

JANA FLORENTYNA ZATLOUKALOVA
(Nejen) autorka kuchafskych knih

Matka 4 déti a 5 kucharskych knih, pise do Apetitu
i Zeny a Zivota atd. Je tu od toho, aby u/dokéazala,
ze kazda se mUze naucit varit dobre a rada. Vyjimky
neexistuji! Sama varit neumeéla a s pribyvajicim po-
¢tem déti se rozhodla prijit vareni na kloub. Takrka
detektivnim zpUsobem do poslednich detaill jako
Jjak horka je stfedné rozpalena trouba”. Pak poznat-
ky dala dohromady a vznikla kucharka. A po ni dalsi.



JAN HOLATA
Propagator dobrych mravi

Porada kurzy spolecenského chovani (uz opravdu
dlouho). Patfi ke stastlivelim, kterym se Zivotni zéliba
stala povolanim. Ke gastronomii ma blizko — vystudoval
hotelovou $kolu, kde uz v prvaku brigadnicil na Praz-
ském hradé. Vnimal vybrané zpUsoby u slavnostni ta-
bule a celkové vystupovanilidi v diplomacii. V zahranic¢i
obohatil své know-how o fine dining table etiquette.
Doma pak zalozil kurzy-etikety.cz.

MICHAL HUGO HROMAS
Kuchaf pod Sirym nebem

Odmala mél odlisné predstavy, co je normalni jidlo
(déda a mama pracovali na indické ambasadé). Va-
fil v restauracich, mezi jeho klienty patfili velvyslanci
USA a lzraele. Upsal se levantské a judeo arabské
kuchyni. ZkuSenosti zurocil pri tvorbé a realizaci
food konceptl. Dnes jezdi jako Nomadis catering
po Evropé - kocuijici restaurace jednoho kuchare
vari levantskou a stfedomorskou kuchyni na rozli¢-
nych akcich.
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BURDA ALEXANDR
Pedagog se zamérenim na gastro

Odborné a védecké zaméreni? Vyuka odbornych
predmétl se zamérenim gastronomii, napojovou
kulturu a kvalitu restauracnich sluzeb. O kulinafstvi
taky piSe, organizuje akce pro verejnost, zhlédl se
v zézitkové gastronomii, ve které figuruje jako lektor.
A nejde jen o jidlo — pravidelné vystupuje jako lektor
v oblasti prace sommeliéra a baristy i barmana.

MICKA ZLATKO
Sommeliér a specialista na vinné investice

Portfolio manazer investi¢cniho fondu Wine In-
vestment Partners. Zalozil Merlot d'Or, kterd do CR
dovazi nej francouzska vina. Kazdoro¢né organi-
zuje Audienci Grand Crue Classé, nejvétsi degu-
staci Grand Crue Classé vin z Bordeaux ve stfedni
Evropé. Je viceprezidentem Asociace sommelié-
rt CR atd. Bez n&j by se neobeslo Mistrovstvi CR
v michani tatarakl, kde se staréd o vybér vin a jejich
prezentaci.



KATERINA CERNA
Degustatorka a hodnotitelka vin

Absolvovala v Lednici na MZLU obor vinarstvi a vino-
hradnictvi. Jako hodnotitelka se pravidelné ucastni do-
macich i mezindrodnich soutézi vin. Laska k vinu se tak
stala jeji profesil A tak by to mélo byt.

STRATILIK ONDREJ
NovinaF s fokusem na pivni branzi

Bé&hem novinarské prace se dlouhodobé vénuje Ces-
kému craftu a pivovarskému byznysu vibec - aktu-
alné jako reportér zpravodajské stanice CNN Prima
News, predtim jako redaktor tydeniku Euro nebo Li-
dovych novin. Stoji za ro¢enkou Top Ceskeé pivo, ktera
vychézi od 2018 a prabézné mapuje déni na pivovar-
ské mapé. Vydal knizku Ceské minipivovary a pivovar-
sky se dovzdélava na vyhlasené prazské Podskalské.

MICHAELA a KAMIL TOMCOFCIKOVI
Food blogef¥i

Jednodus$e, chutné. To je jejich motto. Ne Zze by nena-
bizeli na blogu i komplikovang&jsi recepty, vSak krok
po kroku komplikované byt prestévaji. Jako séfkuchar
Gusteau v animéku Ratatouille véri, ze varit mize kazdy!
Inspiruji co servirovat k snidani, obé&du, veceri. Misa je
vystudované etnolozka i cukrérka, miluje praci s dorty.
Kamil je vystudovany marketér, miluje stfedomorskou
a stfedoevropskou kuchyni, nejradsi vari gulas.

VERKA HLADKA
Séfcukrarka a lektorka

Kdysi poméhala péct babicce a védéla, ze jeji osud
je s cukrafskym sacékem v ruce. Séfcukrarka restau-
race Prosecco a lektorka kurz v PRAKULU Romana
Vanka se zaméruje na ¢eskou cukrarinu a modelova-
né dorty s pribéhem. Cukrafinu délala treba v SaSa-
Zu a prazském FourSeasons. Pri nata¢eni Zmlsanych
déjin potkala Romana Vanka a byla z toho spolupra-
ce na kucharce Sladké poklady ¢eské a moravské
kuchyné.



HANUSOVA SONA
Spoluzakladatelka Lucky Monkey, redaktorka
Fenix Drinks

Gastro cestu zacCala v rumovém baru, nasledoval
barmansky kurz. Dréahu barmanky ale zkrizila nabid-
ka z PR agentury Madison Public Affairs... Dodnes
pise pro online magazin Kulturio (hlavné divadelni
a gastro recenze). Roky byla $éfredaktorka magazi-
nu Barlife, spoluorganizovala akce Prague Bar Show,
Ginfest a Rumfest. Dnes se vénuje taky gastro PR
a copywritingu pod znackou Lucky Monkey.

PROKES MOJMIR
Czech Beer Specialist, Chodovar

Zakladajici predseda Pivniho klubu CR, ex-viceprezi-
dent Ceské barmanské asociace a v sougasnosti jeji
hrdy ¢len. Zakladatel sekce Czech beer specialist
a reditel hotelu U Sladka, Pravych pivnich lazni, re-
staurace Ve Skale a Staré Sladovny rodinného pivo-
varu Chodovar.
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MIKYNA
Provozovatelé bistra, food blogefi

Zacinali jako foodblog, protoZe jidlo bylo nej spole¢né
téma. Jeden pracoval v medidlni agenture, druhy vystu-
doval strojarinu... aby se po hlavé vrhli do vegetarian-
ského bistra v Liberci & la podniky v Australii se skvélou
vybérovou kévou a dobrym zdravym jidlem. Nastala faze
uceni VSEHO - za aktivni podpory rodiny, kterd se taky
chopila varecky! Za tym Mikyny hodnoti Gourmet JM
Kacka Lukaskova a Anca Venzarova!



A kdo nominoval?

Jednodus$e rec¢eno nadSenci do jidla. A protoze nejen jidlem ziv je Clovek, tak také nadsenci
do vina a pival Sommeliéfi, kuchari, fotograf i kastelan.

DMO BRNO A OKOLI

DMO MORAVSKY KRAS A OKOLI
DMO PALAVA A LVA

DMO SLOVACKO

DMO ZNOJMOREGION

LIBOR NAZARCUK - &len predstavenstva asociace
sommeliért

DAVID KUKLA - jednatel Sklizeno

KRISTINA LUND - foodie blog Dévce u plotny
IGOR CZAJKOWSKI - majitel Mezzanine Café
JITKA ZERHAUOVA - operni pévkyné

IVO MINARIK - vedouci odboru regionalniho rozvoje
Jihomoravského kraje

BOHUMIL SIMEK - hejtman Jihomoravského kraje
v letech 2016-2020

*destinacni management oblasti

IDA RASOVSKA - vedouci Ustavu managementu
Mendelovy univerzity

PETR HYBLER - krajsky zastupitel
PAVEL KRSKA - teditel Narodniho vinaiského centra

ANDREA TKACUKOVA - reditelka Foreigners s.r.o.
a Festivalu Vsem Zendm

GABRIELA FELLINGEROVA - feditelka Centra pro
komunitni praci

LUBOS VITANOVSKY - feditel agentury Bravissimo

BLANKA MAHELOVA - vedouci Rodinného centra
Studénka, z.s.

STAROSTOVE mést a obci jizni Moravy
VEDOUCI informaénich center na jizni Moravé
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Ochutnejte Brnol!
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